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CUISINE COLLECTIVE / TRAITEUR / PARTICULIERS / ENTREPRISES

SEMAINE N° 19 Du 6 au 10 mai 2024

e (undi 6 mai 2024

ﬁ' /7 mardi 7 mai 2024 N\

Salade de pépinettes aux petits légumes E] Salade verte de saison gio
Sauté de beeuf aux oignons |j |} Filet de poisson blanc aux herbes
Poisson aux oignons
Duo de carottes E} Purée de patate douce
Munster (% Chaource [

K Compote <9 j \ Créme dessert o) /

»* * »* Une alternative sans porc sera proposée (Option sans viande) » »* »*
* * * Menus réalisés par une diététicienne diplémée »* »* »*
»* »* »* Tout changement dans le menu est involontaire et dépend des approvisionnements * »* »*

[% Label Egalim (rassemble les produits éligibles Egalim hors Bio) j ik R Les zfyew( de (a (ot EGalim
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Un menu végétarien
par temaine a‘:(.ijn#‘m‘re

[41310) = Produit issu de I'agriculture biologique } {I I = Produit Frangais }

[

EERIZ = Produit issu de le péche durable J[- = Produit Européen ]




