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CUISINE COLLECTIVE / TRAITEUR / PARTICULIERS / ENTREPRISES

SEMAINE N° 20

a fundi 13 mai 2024

Salade de haricots beurre

T~
( ) Pates au fromage <79

Yaourt nature <20
Clémentine #°©

o

/7 jendi 16 mai 2024
MENU INDIEN
Salade Bombay

Poulet au curry i
Nuggets de blé

Poélée indienne []
St Marcellin .=,

/

~

Gateau au yaourt zio) j
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Du 13 au 20 mai 2024

/7 mardi 14 omai 2024
Salade verte 4pio)

Riz aux légumes 2o

Tomme du Triéves %]

Flan caramel 4pio)
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Pepites de poisson 5

/ vendredi 17 moai 2024

Salade de tomates et maf]l ||

PECHE
DURABL!

Cassolette de Moules

Pommes de terre rissolées B

Cantal 4Bio)

Liégeois <20
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* #* »* Une alternative sans porc sera proposée (Option sans viande) »* #* *
* * * Menus réalisés par une diététicienne diplémée »* »* »*
* * »* Tout changement dans le menu est involontaire et dépend des approvisionnements »* * *

[ F /i%1|= Label Egalim (rassemble les produits éligibles Egalim hors Bio)

?

[{18\9 = Produit issu de I'agriculture biologique } [I I = Produit Frangais }

E

= Produit issu de le péche durable J [“ = Produit Européen ]
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