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SEMAINE N° 48 Du 25 au 01 Décembre 2024

[ mardi 26 novembre 2024\

Salade de poireaux zio)

7 bundi 25 novembre 2024\

Taboulé de choux fleurs | =]

Pates a la bolognaise <= ] B
Paétes a la bolognaise végétale

Filet de pouletroti =
Pané fromager
Semoule aux raisins ]

5 QR

Rouy

k Pomme [ /

[ mereredi 27 novembre 2024\

Verchicors 4pio)

\ Cube de fruit j
/7 jewti B noverabre 2024\

Salade de lentilles

-

B

QA
)
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Salade verte L._]

Blanquette de dinde [ §
Blanquette de poisson

Risotto aux champignons 5

Emincé Véggie sauce soja =

PoElée de légumes (Courge, carotte , feve)

Brie 4pio) Rogeret E

k Brownie / K Flan vanille <70 /

4 vendredi 29 novembre 2024 N\

I G D

Haricots verts a I’échalote L.l
Entrée sans viande

Dos de colin sauce basilic
Plat sans viande

Ebly [

Yaourt nature %
\ Clémentine /

»* * »* Une alternative sans porc sera proposée (Option sans viande) »* »* »*
* * »* Menus réalisés par une diététicienne diplomée »* »* »*
»* »* »* Tout changement dans le menu est involontaire et dépend des approvisionnements #* * »*

[E}j};k Label Egalim (rassemble les produits éligibles Egalim hors Bio) ]

adeilep ehjeux de la loi EGalim

20 7%

[@ = Produit issu de I'agriculture biologique } [l l = Produit Frangais ]

Un menu végétarien
far femaihe aé[ijnhyirc

&= Produit issu de le péche durable ] [“ = Produit Européen ]




